
Erhältlich in  
75 cl 

Farbe
Tiefes Rubinrot mit schillernden Violett-
refl exen

Aromatik
Intensität

Dunkelbeerig in der Nase, würzig-
pfeffrig, Maggikraut, ätherisch mit 
fein harzigem Hauch, dezent erdig

Körper 
Langer Auftakt, kerniger Gaumen, 
markante, frische Säure, geradlinig, 
rustikaler, delikat-herber Abgang

Qualität
Präsent, die feine Herbe macht sich 
gut bei Tisch, vielfältiger Essensbeglei-
ter
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Herkunft

Rebsorte

Produzent

Ausbau

Über den Wein 

Jahrgang

Alkohol

Verschlusstyp

Genussreife

Trinktemperatur

Passt zu

Spanien, Jumilla

Syrah

Bodegas Carchelo, Murcia, Spanien
www.carchelo.com

4 Mte. Ausbau in französischen Barriques, 
anschliessend Reifung in der Flasche

Die Weine Murcias sind eine Entdeckung 
für viele Weinkenner. Die Weinrouten ent-
lang der Bodegas von Jumilla und Yecla 
bieten eine mehr als interessante kulturelle 
und weintouristische Vielfalt. Die Rebberge 
sind im Januar und Februar oft dem Frost 
ausgesetzt. In dieser unwirtlichen Gegend 
hat sich der Rebbau durchgesetzt. Syrah, 
Hitze gewohnt, kann sich ohne Mühe an 
alle möglichen Bodenarten anpassen. In 
den letzten Jahren hat man begonnen, 
internationale Rebsorten zu pfl anzen. Mit 
Erfolg! So haben sich einige dieser Wei-
ne, aufgrund ihrer Reife und Würze, in die 
ersten Reihen der spanischen Tintos ge-
schoben. Erträge von über 20 hl/ha sind 
äusserst selten, da es in dieser Region sehr 
wenig Niederschläge gibt. 

2012

14.0 % vol.

Kunststoffstopfen

ab 2013  Degustation: 23.07.2015

16 - 18° C

Würzigem Ragout mit Szechuanpfeffer, 
Hackbraten, gebratene Entenbrust auf Lin-
sengemüse, reifem Hartkäse, Pfeffersteak, 
Rinds-Satay


