CAMPO MARINA LUCCARELLI
Primitivo-Merlot Puglia IGP

Modern - kréftig - vielschichtig

Herkunft
Rebsorte
Produzent

Ausbau

Uber den Wein

Italien, Apulien

Primitivo, Merlot
Farnese Vini Srl, Ortona / Chieti

www.farnesevini.it

Ausbau wdahrend kurzer Zeit im
Barrique, anschliessend Reifung in der

Flasche

Wohl der bekannteste Vertreter Apu-
liens ist der Primitivo. Die Tatsache,
dass diese autochthone Rebsorte sehr
frOh reift, gab ihr den Namen Primitivo;
il primo. Die Rebe soll mit der uralten
kroatischen Crlienak verwandt sein.
Farbdicht und extrakireich widerspie-
gelt sie den fiefen SGden. Auf den
lehmhaltigen, tiefgrindigen Béden
reift ein extrakireicher Wein. Die
Assemblage vermdahlt die heimische
Primitivo-Traube mit dem eleganten
Weltenbummler Merlot. Klimatisch
beeinflusst das Mittelmeer und das
lonische Meer die Halbinsel. Apulien
verfigt Uber mehr als 350 km KUste.
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= Jahrgang 2015
2| Alkohol 13.5% vol.
Y Verschlussfyp DIAM (aus Naturkorkgranulat gefertigter Stopfen)
1 Genussreife ab 2015 begustation:02.06.2016
Trinktemperatur  16-18°C _— .
Passt zu LammriUcken mit rotem Pfeffer, gut Erhdiflich in
gelagertem HohrUckensteak /75 cl
Farbe Sattes Dunkelviolett mit schwarzem
Kern, markante Viskositat
. Reif-fruchtige, dunkelbeerige Aro-
Aromatik . -
4 . men mit kompottartigen Nuancen,
Aromatik .. . .. . .
Intensitét verfUhrerisch sUss wirkend, subtile,
Harmonie SUsse rostartige Noten von Tabak, Leder,
Kaffee und Tee, balsamisch, harzig
Stoffiger Antrunk, prasente rostig-
- rauchige Aromen im Gaumen und
Nachhall Séure Korper sUss wirkende Frucht, stattlicherKoér-
: per, feine Séure, markante Gerb-
stoff, langer Nachhall
Korper Gerbstoff Ein Wein der Genuss bereitet,
Qualitat modern und verfUhrerisch, macht
Spass, ohne lange Flaschenreife



