Les Hospices de Salguenen
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MACNE ROUGE

ANBAUORT
Sitten und Siders.

TERROIR
Schieferbdden in Sitten, magnesium- und kalkhaltige Lagen in
Siders.

REBSORTE
Humagne Rouge.

WEINBEREITUNG

Kurze Garung auf der Maische um die schdtzenswerte Frucht
zu erhalten und nur geringfugig Tannin zu Iosen. Anschliessend
fraditionelle Vinifizierung im Edelstanitank.

DEGUSTATIONSBEFUND

Die intensive Farbe zeugt von seiner Jugendlichkeit. Die
sortentypischen Aromen von Unterholz und Waldbeeren pragen
das Bouguet. Im Gaumen Uberzeugt er mit rustikalen Tanninen
und einem ansprechenden Sdurespiel.

LAGERFAHIGKEIT
Er ist sehr ausgewogen bereits nach der Fullung, hat aber
dennoch ein Lagerpotential bis drei Jahre.

GASTRONOMIE

Lammfleisch, Wild, Pilzgerichte und Hartkase.

Unsere Empfehlung:

Eine Gaumenfreude in Kombination mit frischer Hirschleber an
einer Pilzrahmsauce.

TRINKTEMPERATUR
Empfohlene Trinktermperatur 15 bis 17° C.
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