Ligne de la Famille

ADRIAN MATHIER - o)

SALQUENEN

'}

DU VA

\ H

ALS

VEAU SALQUENEN:

SUISSE

ANBAUORT
Conthey und Siders.

TERROIR
Humusreiche Bdden.

REBSORTE
Syran.

WEINBEREITUNG

Abgebeerte Weinlese. Garung in Vinimatics, damit eine
optimale Temperaturkontrolle gewdhnrleistet ist. Ausbau im
Barrique wahrend 12 bis 16 Monaten. Dabei werden teils
neue, teils aber auch Fasser im zweiten Jahr in Gebrauch
verwendet um eine dominante Holznote zu vermeiden.

DEGUSTATIONSBEFUND VON DIEGO MATHIER

Mein Syrah erzeugt einen kraftigen, sehr farbintensiven Wein.
Jung getrunken, ist er herb und wild. Im Verlaufe der Jahre
entwickelt er warzige Duftnoten von Veilchen und Reseda, die
sich mit der Zeit in Pfeffer- und Wildaromen verwandeln. Auf
dem Hohepunkt seiner Reife entwickelt er einen
harmonischen Geschmack, der an vollstindige Perfektion
grenzt,

LAGERFAHIGKEIT
Je nach Gute des Jahrgangs zwischen funf bis zehn Jahren.

GASTRONOMIE

Lamm- und Rindsfleisch, Wild und Kdse.

Unsere Empfehlung:

Unvergesslich zu Lammkoteleften mit provenzalischen
Krautern und frischen Waldpilzen.

TRINKTEMPERATUR
Vor Verkostigung dekantieren, empfohlene Trinktemperatur
18° Celsius.
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